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Selezione di Salumi e Formaggi
Prosciutto di Parma 24 mesi S.Giacomo, Mortadella Bologna IGP,  
Spalla di Iberico affumicata, Spianata Romana, Blu di Ollasca, Pecorino Amatriciano, 
Stracchino di Capra stagionato
24-month aged Parma Ham “San Giacomo”, Bologna PGI Mortadella, Smoked Iberico Shoul-
der, Roman Spianata, Blu di Ollasca, Amatriciano Pecorino, Aged Goat Stracchino

   

Tagliere di Formaggi e Mostarde
Blu di Ollasca, Pecorino Amatriciano, Stracchino di Capra stagionato,  
Parmigiano Reggiano 24 mesi
Blu di Ollasca, Amatriciano Pecorino, Aged Goat Stracchino, 24-month aged  
Parmigiano Reggiano

     

Tagliere di Salumi e Pinsa romana
Prosciutto di Parma 24 mesi S.Giacomo, Mortadella Bologna IGP,  
Spalla di Iberico affumicata, Spianata Romana, Capocollo
24-month aged Parma Ham “San Giacomo”, Bologna PGI Mortadella, Smoked Iberico Shoul-
der, Roman Spianata, Capocollo

   

Taglieri

10

18

12

Cacio e pepe
Crostino Di pane romano con salsa Cacio e pepe
Roman bread crostino topped with Cacio e Pepe sauce

  

Tartufo
Crostino di pane con fonduta di pecorino al tartufo e tartufo fresco
Crostino with truffle-infused pecorino fondue and fresh truffle shavings

   

Mortadella e burrata
Crostino di pane con Burrata di Gioia del colle e Mortadella Bologna
Crostino with Gioia del Colle Burrata and Bologna Mortadella

   

Crostini



Piatti della Tradizione Romana proposti giornalmente dal nostro Chef!
Chiedi ai nostri collaboratori
Traditional Roman Dishes prepared daily by our Chef!
Ask our staff for today’s specials.

Piatti del giorno
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Caesar Salad
Lettuce, grilled chicken, Parmigiano Reggiano Dop, croutons and Ceasar sauce

Club Sandwich
Chicken, crispy bacon, lettuce, eggs, tomato and mayonnaise 

Croque Madame
Ham, Gouda cheese sauce au gratin, poached egg 

Cheeseburger
Hamburger, tomato, lettuce, cheddar cheese, crispy bacon 

Caprese
Caprese with tomato and buffalo mozzarella 

Tiramisù
Italian classic tiramisù 

Cremoso alla Ricotta
Creamy ricotta 

Tagliata di Frutta
Sliced fruit 

Grandi classici internazionali

dessert



Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni è possibile richiedere l’apposita documentazione al personale di servizio. Servizio 2€ per persona
For any information about substances and allergens you can consult the staff. Service 2€

*alimento surgelato | frosted food

Hotel La Griffe Roma - BZAR hotels | Via Nazionale 13 - 00184 Roma

Invitiamo ad informare il personale di sala riguardo a qualsiasi intolleranza o allergia alimentare prima dell’ordinazione. Il pesce 
destinato ad essere consumato crudo ha subito un trattamento Anti – Anisakis secondo la normativa HACCP. Alcuni prodotti del 
presente menu potrebbero essere stati trattati nel pieno rispetto della “Catena del freddo” come previso dal Reg. CE 1169/11. Le 
informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.

Before ordering, we invite guests to inform the dining room staff about any food intolerance or allergy. According to the HACCP re-
gulation, the fish destined to be eaten raw has undergone an Anti - Anisakis treatment. Some products in this menu may have been 
treated in full compliance with the “Cold Chain” as required by reg. CE 1169/11. Information on the presence of substances or products 

that cause allergies is available by contacting the service personnel.

Cereali contenenti glutine | Cereals containing gluten 

 

 

Crostacei e prodotti a base di crostacei  | Crustaceans and products thereof

Soia e prodotti a base di soia |  Soybeans and products thereof

Uova e prodotti a base di uova |  Eggs and products thereof

Frutta a guscio | Nuts

Pesce e prodotti a base di pesce  | Fish and products thereof

Sedano e prodotti a base di sedano  | Celery and product thereof

Arachidi e prodotti a base di arachidi  | Peanuts and products thereof

Senape e prodotti a base di senape  | Mustard and products thereof

Semi di sesamo e prodotti a base di semi | Sesame seeds and products thereof

Anidride solforosa e solfiti  | Sulphur dioxide and sulphites

Lupini e prodotti a base di lupini  | Lupin and products thereof

  

Latte e prodotti a base di latte | Milk and products thereof Molluschi e prodotti a base di molluschi  | Shellfish and products thereof


